
Справка 

по итогам родительского контроля 

МАОУ СОШ №11 

Тема: контроль «Организация питания учащихся». 

Дата проверки: 06.10.2024-25.10.2024 года. 

Цель проверки: 

• организация питания учащихся 

Проверка осуществлялась представителями родительской общественности Халиковой К.В., 

Морозовой А.С., Спицыной Т.В., Малоносовой Т.В. 

представителями школьного детского самоуправления Барбатуновой Ю., Поздеевой Е. 

В ходе проведения контроля осуществлены следующие мероприятия: 

1. Проверка соответствия реализуемых блюд утвержденному меню. 

2. Температура подачи блюд 

3. Весовое соответствие блюд 

4. Вкусовые качества готового блюда 

  

          Проверкой установлено: 

 Организация питания в школе производится на основании Федерального закона «Об 

образовании в Российской Федерации от 01.03.2020 № 47-ФЗ «О внесении изменений в 

Федеральный закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов» и ст.37 Федерального закона 

от 20.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в российской Федерации» в части совершенствования 

правового регулирования вопросов обеспечения качества пищевых продуктов»; «Методических 

рекомендаций МР 2.4.0180-20 Роспотребнадзора Российской Федерации «Родительский контроль 

за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях» от 18.05.2020г.; 

«Положения о родительском контроле организации и качества питания обучающихся. 

Вопросы организации питания обучающихся рассматриваются на совещаниях при директоре, на 

заседаниях педагогического совета, на родительских собраниях. 

Питание осуществляется на основании примерного двухнедельного меню, утвержденного 

директором школы. Производство готовых блюд планируется в соответствии с технологическими 

картами. 

В обеденном зале вывешено ежедневное меню, утверждённое директором с указанием 

наименования блюд, выхода продуктов.  

Отпуск учащимся питания (завтрак и обед) в столовой осуществляется по классам в 

соответствии с графиком приема пищи.  

Анализ актов реализации и меню – требований позволяет сделать вывод, что дети в 

достаточном количестве получают мясо, овощи, различные каши, в том числе приготовленные на 

молоке и т.д. Осуществляется витаминизация третьих блюд. 

Соблюдается температурный режим подачи блюд. 

Нарушения – не выявлено. 

Выводы: 

Питание обучающихся МАОУ СОШ №11 осуществляется в соответствии с нормативными 

требованиями. Администрацией школы организован административно-общественный контроль за 

организацией питания, качеством приготовления пищи, за соблюдением санитарно-гигиенических 

норм приготовления блюд, за посещаемостью учащимися столовой в соответствии с 

установленным графиком питания, организовано дежурств детей по столовой. 

Рекомендации: 

 1. С целью улучшения качества горячего питания обучающихся постоянно осуществлять 

мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания.  

 

 


